


BASE RUM. 8€
D A I Q U I R I
(rum bianco,lime, zucchero
liquido homemade)

M O J I T O
(rum, lime, menta, zucchero, soda)

P I N A  C O L A D A
(rum, succo ananas, cocco, lime)

O L D  C U B A N
(menta, rum, lime, zucchero liquido,
liquore alla vaniglia, prosecco)

D A R K ’ N  S T O R M Y
(dark rum , ginger beer)

BASE TEQUILA. 8€

M A R G A R I T A
(tequila, triple sec, lime, crusta di sale)

T O M M Y ’ S  M A R G A R I T A
(tequila, lime, sciroppo agave)

P A L O M A
(tequila, lime, sciroppo di agave,
soda al pompelmo, pizzico di sale)

T E Q U I L A  S U N R I S E
(tequila, succo d’arancia, sciroppo granatina)

M E X I C A N  M U L E
(tequila, lime, sciroppo d’agave,
ginger beer, pizzico di sale)

H A V A N A  3  

H A V A N A  7  

D O N  P A P A  

+ 1 €

+ 2 €

+ 3 €

PREMIUM RUM.

E S P O L O N  B L A N C O  

P A T R O N  S I L V E R  

D O N  J U L I O
R E P O S A D O  

+ 1 €

+ 3 €

+ 4 €

PREMIUM TEQUILA.



J A M E S O N  

T A L I S K E R  

L A P H R O A I G

+ 2 €

+ 3 €

+ 4 €

PREMIUM WHISKY.8€BASE WHISKY.
O L D  F A S H I O N E D
(bourbon whisky, zolletta di zucchero
saturata d’angostura, soda)

W H I S K Y  S O U R
(bourbon whisky, limone,
zucchero, magic velvet)

B O U L E V A R D I E R
(whisky, bitter, vermouth, oli
essenziali d’arancia)

N E W  Y O R K  S O U R
(whisky, limone, zucchero,
riduzione di vino rosso)

M A N H A T T A N
(whisky, vermouth, angostura, ciliegina)

G R E Y  G O O S E

B E L U G A

+ 2 €

+ 3 €

PREMIUM VODKA.8€BASE VODKA.
C O S M O P O L I T A N
(vodka, triple sec, lime, cranberry)

M O S C O W  M U L E
(vodka, estratto di zenzero, lime,
ginger beer)

F R E N C H  M A R T I N I
(vodka, succo ananas,
liquore al lampone homemade)

C A I P I R O S K A
(vodka, lime e zucchero pestato)



K I N L E Y
I N D I A N
M E D I T E R R A N E A N

+ 0 €
+ 1 €
+ 1 €

E X T R A  D R Y + 2 €

PREMIUM TONICA.

BASE GIN. 8€
W H I T E  L A D Y
(gin, triple sec, limone)

PREMIUM GIN.

10€
M A R E
M A L F I

H E N D R I C K S
N O R D E S
G ’ V I N E

(Limone, arancia, pompelmo)

12€
P R O F E S S O R E  M A D A M E
P R O F E S S O R E  C R O C O D I L E
P R O F E S S O R E  G E N T L E M E N
M A R E  C A P R I
M A R T I N  M I L L E R
R O K U
B R O C K M A N ’ S  

15€
G U N  P O W D E R
M O N K E Y
P O R T O F I N O
N I K K A

C O C K T A I L  M A R T I N I
(gin, vermouth dry, oli essenziali di limone)

T O M  C O L L I N S
(gin, limone, zucchero, soda, angostura)

C L O V E R  C L U B
(gin, limone, zucchero, liquore al lampone)

L O N D O N  M U L E
(gin, limone, estratto di zenzero, ginger beer)

SPECIAL DRINK. 12€
P A R O T
(Vodka, limone, estratto di licys, zucchero)

T I G E R
(aperitivo azzurro, essenza al bergamotto,
prosecco, soda)

M I S S
(gin, cordiale al mirtillo homemade,
zucchero, soda, angostura, magic velvet)

K I N G  K O N G
(rum infuso al fieno greco, lime,
zucchero, carbone vegetale)

S U D ’ S  S U N
(rum infuso alla vaniglia homemade,
liquore al passion fruit,
estratto di maracuja, limone, zucchero)



ANALCOLICI. 7€

I L  R O S S O
(Estratto di ananas, sciroppo
homemade alla fragola, zucchero
caster)

I L  V I O L A
(gin tanqueray 00, infusione di violetta,
sciroppo homemade di zucchero,
soda al limone)

I L  G I A L L O
(spremuta di arancia filtrata,
estratto di mango, sciroppo homemade
al passion fruit, zucchero caster)

V I R G I N  C O L A D A
(estratto di ananas, concentrato di cocco,
succo di lime)

V I R G I N  M O J I T O
(Lime, Zucchero Semolato, Menta,
ginger ale)

V I R G I N  N E G R O N I
(Tanqueray Gin 00, Vermouth Volo 00,
Bitter Volo 00)

V I R G I N  A M E R I C A N O
(Vemouth Volo 00, Bitter Volo 00, soda)

5€BIRRE.

BIRRE ALLA SPINA

C E R E S
C O R O N A
H E I N E K E N
I C H N U S A
B E C K ’ S

C H I A R A  M E D I A
C H I A R A  P I C C O L A

5€BIBITE.

C O C A  C O L A
C O C A  C O L A  Z E R O
S P R I T E
F A N T A
L E M O N  S O D A
C R O D I N O
T H E  L I M O N E
T H E  P E S C A
R E D  B U L L
S O D A  P O M P E L M O

So f t

6 €
3,5€



L U G A N A  C A ’  D E I  F R A T I

G E W U R Z T R A M I N E R
V E R M E N T I N O

BIANCHI.

R O N C H E D O N E  C A ’  D E I  F R A T I

V A L P O L I C E L L A
B A R B E R A

ROSSI.

V A L D O B B I A D E N E

F R A N C I A C O R T A
F E R R A R I

BOLLICINE.

6 3 0

6 3 0
6 3 0

6 3 0

6 3 0
6 3 0

6 3 0

7 5 0
7 4 0



TAGLIERE APERITIVO.
FINO ALLE 21. A PERSONA

2€

Stuzzicherie della casa accompagnate da patatine, olive e arachidi

PIADINE/PANINI 6€

HOT DOG. 6€
TRANCIO PIZZA MARGHERITA. 5€
TRANCIO PIZZA FARCITA. 6€

TAGLIERE 22063. 20€
Tagliere gourmet con salumi
Formaggi nostrani
Marmellate di accompagnamento

MINIMO
2 PERSONE

• Salame, fontina, insalata + salsa su richiesta
• Cotto, fontina, insalata + salsa su richiesta 
• Crudo, fontina, insalata + salsa su richiesta 


